
74

ه1
نام

يژه
،و

ه1
مار

ش
،4

وره
،د

كى
زش

امپ
ىد

گاه
يش

زما
تآ

يقا
حق

هت
جل

م

اسيديته با آن تطابق بررسى و الكتريكى(امپدانس) مقاومت گيرى اندازه از استفاده با شيرپاستوريزه ميكروبى بار پيشگوى مدل طراحى
در شير تيتر قابل

متقيان2 ناهيد ، زارعى1 مهدى 1و*، آرا فضل على
اهواز چمران شهيد دانشگاه دامپزشكى دانشكده 2-دانشآموخته اهواز چمران شهيد دانشگاه دامپزشكى دانشكده غذايى مواد بهداشت 1-گروه

Hc|nctc4222B{cjqq0eqo مسؤول: نويسنده الكترونيكى پست
معمول آزمايشگاهى كارهاى جمله از موجود استانداردهاى با حاصل نتايج مطابقت و پورپليت كشت روش به شير هاى نمونه ميكروبى بار كلى شمارش هدف: و مقدمه
محصول كيفيت از اطمينان منظور به كارخانجات مدنظر و ويژه نكات جمله از وقت اسرع در نتايج به دستيابى سرعت ديگر سوى از شيراست. صنايع كارخانجات تمامى در
سريع دستيابى كمتر، وقت صرف با كه پاستوريزه شيرهاى ميكروبى بار ارزيابى در جديد روشى عنوان به امپدانس تكنيك از گيرى بهره باشد. مى توزيع حال در و توليدى
روش كشت از آمده بدست نتايج با امپدانس روش از حاصل نتايج مطابقت بررسى مطالعه اين در اصلى هدف همچنين شد. واقع مدنظر سازد، مى ميسر را نتايج به تر

بود. پاستوريزه شيرهاى در تيتر قابل اسيديته نيز و پورپليت
ميكروبى باركلى نظر از آزمايش مورد استريل شرايط در و آورى جمع خوزستان استان در اهواز منطقه از پاستوريزه شير نمونه 100 تعداد ماه 6 طى در كار: روش و مواد
نهايتاٌ منحنى و گرفتند قرار ايران صنعتى تحقيقات و استاندارد موسسه دستورالعمل اساس بر شير تيتر قابل اسيديته ميزان همچنين و امپدانس نيز و پورپليت هاى روش با

گرديد. حاصل اكسل افزار نرم از استفاده با ها آن ومعادلات روش سه نتايج انطباق هاى
قابل مقداراسيديته با امپدانس روش تطابق ميزان همچنين بود. %95/01 پاستوريزه شيرهاى در پورپليت كشت روش با امپدانس روش تطابق ميزان بحث: و نتايج
هر چه حصول اهميت لحاظ به آمد. بدست %93/27 اسيديته مقدار با پاستوريزه شير باكتريايى بار مقدار تطابق ميزان نيز و دورنيك %85/4 درجه براساس شير در تيتر
روش براى جايگزينى عنوان به پاستوريزه شير صنايع در امپدانس روش همچون جديدى هاى تكنيك از گيرى بهره غذايى، كيفيت كنترل هاى آزمون در نتايج تر سريع
قرار استفاده مورد مختلف غذايى مواد كيفيت كنترل منظور به يافته توسعه كشورهاى برخى در نيز اخير سال چند در كه باشد استفاده مورد تواند مى قديمى مرسوم هاى

است. گرفته
امپدانس تيتر، قابل اسيديته ميكروبى، بار شيرپاستوريزه، كليدى: هاى واژه

كمان رنگين آلاى قزل ماهى بازماندگى و رشد روى بر غذايى جيره ( TVN)تام فرار ازت مختلف سطوح اثرات بررسى
( Oncorhynchus mykiss)

بهنام سليمى
ايران. سنندج- ، سنندج واحد اسلامى آزاد دانشگاه آبزيان، بيماريهاى و بهداشت گروه استاديار

Beh.salimi@yahoo.com مسؤول: نويسنده الكترونيكى پست
استاندارد حد در بايستى هستند.كه ماهى سلامت حفظ و مثل توليد ، رشد براى ضرورى انرژى منابع و مغذى مواد حاوى خوراك اوليه مواد و خوراك هدف: و مقدمه
هاى آنزيم يا و باكتريها رشد اثر در است، ماهى پودر شود مى استفاده آلا قزل ماهى خوراك تهيه در كه اى اوليه مواد مهمترين از يكى باشند پرورشى گونه هر براى
اين در شود مى گفته (TVN) تام فرار ازت گازها اين مجموع شود.به مى توليد فرار هاى باز و آمين متيل دى آمين، متيل ترى مقدارى شده بيات ماهى گوشت در موجود
TVN مختلف سطوح اثرات شد سعى تحقيق اين شود.در مى مسموميت موجب آبزيان در آن مصرف و گردد مى فاسد و خراب سرعت به نظر مورد ماهى پودر صورت

گيرد. قرار بررسى مورد كمان رنگين آلاى قزل ماهى بازماندگى و رشد روى بر غذايى جيره
ميزان با غذايى هاى جيره تاثير تحت روز 45 مدت به تكرار سه با كدام هر تيمار پنج در گرم 20 اوليه وزن با كمان رنگين آلاى قزل ماهيان كار: روش و مواد
استاندارد روش از استفاده با (TVN)تام فرار ازت ميزان گيرى اندازه منظور به شيميايى آزمايشات انجام جهت گرفتند. قرار 20،40،60،80،100 mg/100gr ، TVN
25 ميلى حاوى گيرنده بالن در شده جمع فرار ازت كلدال، تقطير دستگاه در نظر مورد هاى نمونه از يك هر از گرم 10 تقطير دنبال به AOAC در شده ارائه ماكروكلدال
تيتراسيون در آمده بدست عدد و كرده تيتراسيون نرمال ./1 سولفوريك اسيد از استفاده با ، گرين بروموكروزول بعلاوه رد متيل معرف با همراه درصد 2 بوريك اسيد ليتر

آيد. بدست غذا نمونه گرم 100 در ازت گرم ميلى حسب بر تام فرار ازت مقدار تا كرده ضرب 14 در را
بيشترى بازماندگى درصد و بالاتر رشد ميزان داراى بودند شده تغذيه و20 40 mg/100gr TVN حاوى غذاى با كه تيمارهايى كه داد نشان نتايج بحث: و نتايج
mg/100gr TVN حاوه جيره در و شد شروع 60 mg/100gr TVN حاوى غذايى جيره با نموده تغذيه ماهيان در تلفات .(P <0/05) بودند تيمارها ساير به نسبت
دچار آن از بالاتر و دارد را غذاييش جيره در 40-50 mg/100gr TVN حداكثر تحمل توانايى آلا قزل ماهى كه گرفت نتيجه توان مى رسيد. درصد 64 به 100 و

گيرد. قرار توجه مورد بايد ماهى اين نياز مورد غذاى ساخت در كه شد. خواهد تلفات و مسموميت
كمان. رنگين آلاى قزل ماهى بازماندگى، و رشد غذايى، جيره ،( TVN)تام فرار ازت كليدى: هاى واژه


