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كاهش به منجر شرايط اين نباشد. ال ايده است ممكن دما شرايط خلاء، شرايط در شده بندى بسته منجمد ماهيان حملونقل و نگهدارى زمان طى در هدف: و مقدمه
مورد اهواز فروشگاههاى در خلاء شرايط در شده بندى بسته منجمد سفيد حلوا ماهيان شيميايى كيفيت بررسى اين در بنابراين شود. مى محصولات شيميايى كيفيت

گرفت. قرار توجه
دهنده واكنش مواد ميزان گرديد. تهيه اهواز شهر مختلف فروشگاههاى از خلاء شرايط در شده بندى بسته منجمد سفيد حلوا ماهى نمونه 30 تعداد كار: روش و مواد
پس و پيكريت روش از استفاده با ترىمتيلآمين اندازهگيرى شد. اندازهگيرى نانومتر 532 موج طول در و اسپكتروفوتومتريك روش از استفاده با اسيد تيوباربيتوريك با
سولفوريك اسيد بوسيله شده تقطير عصاره تيتراسيون روش از فرار ازته مواد ميزان اندازگيرى جهت پذيرفت. صورت اسيد ترىكلرواستيك بوسيله ماهى عصارهگيرى از

گرديد. استفاده
زيادى مقدار وجود به توجه با باشد. مى غذايى مواد در ليپيدها اكسيداسيون ميزان نشانگر اسيد تيوباربيتوريك با دهنده واكنش مواد ميزان اندازهگيرى بحث: و نتايج
ماهيان در اكسيداتيو فساد ميزان اندازهگيرى مىيابد، ادامه نيز انجماد دماهاى در حتى چربىها اكسيداسيون روند اينكه به توجه وبا ماهى در اشباع غير چرب اسيدهاى
ميلىگرم 1/25 تا صفر محدودهى در آزمايش مورد نمونههاى در اسيد تيوباربيتوريك با دهنده واكنش مواد ميزان حاضر تحقيق در است. برخوردار خاصى اهميت از منجمد
آمين متيل ترى ميزان مىگردد. ايجاد ماهى گوشت در هوازى باكترىهاى تكثير و رشد نتيجه در آمين متيل ترى بود. كيلوگرم) بر ميلىگرم 0/37 (متوسط كيلوگرم بر
نمونههاى در فرار ازته مواد ميزان همچنين بود. گرم) صد در ميلىگرم (ميانگين2/99 گوشت گرم درصد ميلىگرم محدودهى1/1-7/2 در آزمايش مورد نمونههاى در
دارد وجود اندك ميزان به تازه ماهى در فرار ازته مواد بود. گرم) صد در ميلىگرم (ميانگين24/15 گوشت گرم صد در ميلىگرم محدودهى16/8-37/8 در آزمايش مورد

مىشود. افزوده آن مقدار بر زمان افزايش با و
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شرايط اين دارد. محصولات اين ميكروبى كيفيت بر بسزايى تأثير خلاء، شرايط در شده بندى بسته منجمد ماهيان نگهدارى شرايط و فرآورى شرايط هدف: و مقدمه
در بنابراين شود. مى محصولات ميكروبى كيفيت كاهش به منجر بىهوازى باكترىهاى و سرمادوست هوازى مزوفيل، هوازى باكترىهاى تعداد افزايش با است ممكن

گرفت. قرار توجه مورد اهواز فروشگاههاى در خلاء شرايط در شده بندى بسته منجمد شير ماهيان ميكروبى كيفيت بررسى اين
ماهى گوشت از گرم 10 مقدار گرديد. تهيه اهواز شهر مختلف فروشگاههاى از خلاء شرايط در شده بندى بسته منجمد شير ماهى نمونه 30 تعداد كار: روش و مواد
روش به مغذى آگار كشت محيط حاوى يليتهاى روى بر شده هموژن نمونه گرديد. هموژن استومكر، دستگاه وسيله به استريل، سالين نرمال ميلىليتر 90 همراه به
باكترىهاى شمارش جهت و ساعت 24 مدت به سانتيگراد درجه 37 دماى با انكوباتور در مزوفيل هوازى باكترىهاى شمارش جهت پليتها گرديد. كشت سطحى كشت
دماى در و بىهوازى جار درون ها پليت بىهوازى، باكترىهاى شمارش جهت گرفت. قرار روز 10 مدت به سانتيگراد درجه 7 دماى با انكوباتور در سرمادوست هوازى

شدند. داده قرار روز 2 مدت به سانتيگراد درجه 30
باكترىهاى تعداد و ( 4/61 log cfu/g (ميانگين 3/30-5/99 log cfu/g محدوده در مزوفيل هوازى باكتريهاى تعداد آزمايش، مورد نمونههاى در بحث: و نتايج
cfu/g آزمايش مورد نمونههاى در بىهوازى باكتريهاى تعداد ميانگين بود. ( 3/19 log cfu/g (ميانگين 2/14-4/99 log cfu/g محدوده در سرماگرا هوازى
محصولات اين براى را بىهوازى و سرمادوست هوازى مزوفيل، هوازى باكترىهاى كلى شمارش براى قبول قابل حد نمىتوان كه اگرچه گرديد. 1/82±1/99 مشاهده

مىباشد. قبولى قابل حد در خلاء شرايط در شده بندى بسته منجمد شير ماهيان ميكروبى كيفيت كه مىرسد نظر به اما نمود بيان دقيق بطور
انجماد خلاء، شرايط در بستهبندى ميكروبى، فساد شير، ماهى كليدى: هاى واژه


